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g CACIO E PEPE 4
ovy CARBONARA A
g AMATRICIANA 4
g Special
ovd NERANO 4.5
;‘" TARTUFATA 4.5
‘S CROCCHE DI PATATE 2.5
p CROCCHE DI PATATE CON MORTADELLA, 4.5
'g PISTACCHIO & STRACCIATELLA
;I‘ PATATINE FRITTE 3
TAGLIERE KIMEIA (X2 PERSONE) 25

Prosciutto Cotto alla brace “Casa Villani”,
Lardo di Patanegra,

Mortadella “La Dotta Villani”,

Tris di Salamelle (Barolo, Tartufo, Chianti),

1€1'1

Lonzardo al pepe,
Culatta stagionatura 18 mesi,
Pancetta al tartufo.

Tagl

Tris di Formaggi, Pere Williams, Chianti, Fichi,
Confetture & Miele.

Sfera di gelato cacio e pepe “Gelateria Doppio Zero”
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COPERTO 1.5



Pinse

Focaccia

Olio Evo, Sale Rosso delle Hawaii,
Rosmarino

3.5

Marinarx

Pomodoro Solania cotto a bassa temperatura,
Trito di Aglio e Origano, Olive taggiasche,
Olio Evo

4.5

Margherita

Pomodoro Solania cotto a bassa temperatura,
Fior di Latte, Basilico, Olio Evo

6

Diavola

Pomodoro Solania cotto a bassa temperatura,
Fior di Latte, Salame Piccante,
Fili di Peperoncino, Olio Evo

aAmelix

Fior di Latte, Crema di Zucca,
Guanciale di Amatrice, Chips di Parmigiano,
Fili di Peperoncino, Olio Evo

12

Filet Tunax

Fior di Latte, Rucola in foglie,
Filetto di Tonno Pinna Gialla “Lasa,”
Cipolla disidratata croccante, Pesto di Rucola,
Semi di Sesamo, Olio Evo

12




The Green

Fior di Latte, Crema di Zucchine,
Olive taggiasche caramellate, Chips di Zucchine,
Pomodorino del Piennolo del Vesuvio DOP
semidry "Az. Terraviva”, Parmigiano Reggiano, Olio Evo

Pinse

10

Herbs Ham

Fior di latte, Prosciutto Cotto alla brace “villani”,
Melanzane grigliate, Fonduta di Parmigiano Reggiano,
Olio Evo

12

Dottax

Fior di Latte, Mortadella “La Dotta Villani”,
Crema di Pistacchio, Stracciatella,
Zest di Lime, Basilico fritto, Olio Evo

12

Montain’s Flavours

Fior di Latte, Chips di Pecorino,
Funghi Porcini trifolati,
Scaglie di Tartufo uncinato fresco, Olio Evo

15

Drunk Pata

Fior di Latte, Chips di Patate,
Lardo di Patanegra "villani", Riduzione al Chianti,
Olive Tagiasche, Olio Evo

13

Alici & Cheese

Fior di Latte, Datterino giallo del Vesuvio "Az. Terraviva”,
Alici del Cantabrico “zarotti",Olive taggiasche caramellate,
Fiori Eduli, Olio Evo
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.g‘h KIMEIA BURGER & FRIES 12
Doppio Hamburger, Cheddar, Guanciale di Amatrice,
3 Cipolla croccante disidratata, Insalata iceberg,
Pomodorini semidry del Piennolo, Salse Heinz a scelta
‘Q (Barbecue, Smokey Baconnaise, Ketchup, Mayonnaise,
E Classic Burger)
CHEESECAKE FRUTTI DI BOSCO 6
ovd
O CHEESECAKE PISTACCHIO 6
o TIRAMISU 5
Q GUINNESS ICE CREAM 6
In collaborazione con “"Gelateria Doppio Zero”
- Isola Del Liri
CAFFE
o) GINSENG 12
m GENZIANA "Sarandrea” 2.5
K LIMONCELLO “Sarandrea” 2.5
Q‘ NOCINO “Sarandrea” 3
RATAFIA "Sarandrea” 3
() GRAPPA BARRIQUE “Sarandrea” 3.5
a AMARO S. MARCO “Sarandrea” 3.5
o vd LIQUORE Al FICHI "Cantine Barone” 3.5
;t‘ MIRTO “Cantine Barone” 3.5
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West Coast IPA
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COCA COLA 33cl 3
8 COCA COLA ZERO 33cl 3
o vy
FANTA 33cl 3
°
6 ACQUA Naturale o Frizzante 75¢cl 1.5
ACQUA TONICA Schweppes Selection 20cl 3
LOWENBRAU ORIGINAL 20cl 2.5
'5 40cl 4.5
| FRANZISKANER WEISS 30cl 4
(9 50cl 6
()] é GOOSE ISLAND IPA 33cl 5
>4 ovd LEFFE D'ETE’ 33cl 5
ovd Q‘
m /)] GUINNESS 25¢cl 4
50cl 6.5
BONARIA - BIRRIFICIO CAGLIARI 33cl 6
J.) Blonde Ale - "GLUTEN FREE”"
“ q) GUESS WHAT - BIRRIFICIO AMERINO 33cl 6
;‘ O Session IPA
O m PARROT INVASION - BIRRIFICIO REBEL'S 33cl 6



Carta de1 Vini

Ross1

MONTEPULCIANO D'ABRUZZO 16
DOC RISEIS "Agriverde"” - Abruzzo Calice &
CHIANTI DOCG 20
"Rocca di Castagnoli” - Toscana

RICUCC' ATINA CABERNET DOC 21

"Masseria Barone” - Lazio

AMARONE DELLA VALPOLICELLA 40
CLASSIC DOCG "Monte del Fra” - Veneto

PECORINO RISEIS IGP BIO 16
DOC RISEIS "Agriverde"” - Abruzzo Calice &
°vd RIBOLLA GIALLA IGT 20
s "Tenuta del Morer” - Friuli Venezia Giulia
O GEWURZTRAMINER DOC 23
s "Endermanns” - Trentino Alto Adige
.§ RMRA MANZONI IGT 19
m "Masseria Barone"” - Lazio
CHICCA VERMENTINO DOC 25
MAREMMA TOSCANA
"Guido Fendi” - Toscana
STIZZE RE LUNA 18

Bollicine

FALANGHINA SPUMANTE BRUT IGT
"Cantine Barone"” - Campania

FRANCIACORTA DOCG BRUT 30
CONTE DI PROVAGLIO
"Cantina Ziliani” - Lombardia




Cocktails

APEROL SPRITZ
CAMPARI SPRITZ
AMERICANO
NEGRONI

PALOMA

BULLDOG GIN TONIC
MANDALA GIN TONIC
NIPPON GIN TONIC
AMERIGO GIN TONIC
OLD SCHOOL GIN TONIC

MADONNA VODKA TONIC
CAMPI GIN TONIC

ANALCOHOLIC RIMEIAX SELECTION

TANQUERAY 0.0 & SCHWEPPES SELECTION

VIRGIN KIMEIA:
Succo d'Ananas, Sciroppo di Cocco, Granatina

O 0 0 0O 0 0 060 N N N O 0

Whisky |Rum

TOWIEMORE WHISKY 6 SIX SAINTS
"Lost Distillery” "Grenada Distillers”
Speyside, Dufftown - Scotland Grenada - Caribbean Sea

PEARSE 5Y - IRISH WHISKEY 7 FRENCH OVERSEAS XO
"Pearse Lyons” "Rum and Cane”
Dublin - Ireland London - England
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